RESTAURANTE L’OASI EMPFEHLUNGS DES TAGES

APERITT
#Sﬂrz‘z’éjﬂrz’z‘z:?’myecm, Minerwasser, Limette, und Minze 890
#%ﬂa' Prosecco, %ﬁmﬁrﬂ’r@fz | Limette & und Minze 8,90
#Rossint: Gin, sz/%’erry, 556%/917/55 Pink, Himbeeren und Minze 8,90
ANTIPASTT
# Porzione Bruschetta (4 Stick) 9,90
# Zi z’egm@isg mit %ng ﬂmtz’m’err, Walniisse & Salat 14,90
# Rinder Carpaccio mit ﬁ )]Jﬂige/ und Parmesan 17,90
# Cremige .yﬂﬂrﬂe&gﬂ/ﬂe mit Lachs Wziﬁ/ 8.90
PASTA
# Schwarze Bandnudeln mit Garnelen in Séﬁﬂmﬂuae und Walriisse 22,90
# ggﬁ lte Gnocchi mit T mﬂ[ & Zi zleﬂmﬁise in Butter, ﬂeﬁmz‘m‘m 19,90
# jj’wyﬁem’ ﬂﬂ/z’a ¢ Olio mit g’ﬂme/en, fn&mrge[ und cﬁerryfom&ztm 22,90
# ﬁzﬂﬁ’o/z’m’ mit ﬁ ‘ngrﬂe,/ ﬁﬁfyﬂz’z‘zm und cﬁerrytom&ztm( leicht Sﬂﬁﬂefoﬁ ¢ 21,90
# ﬂ%wné/é mit ﬁz&cﬁem Sfez’@m%eﬂﬁﬁfyz’fzm mn Tr m"ﬁ/e&zuce 21,90
# ﬁ(gﬁ’ﬂz‘e/é mit Lacls, ﬁjﬁf&llge’/ cﬁerryz‘omaz‘m n e’fﬂﬂfﬂﬁ’ Sauce 20,90

Alle Fleisch und Fisch Gerichte werden mit ﬂosmdrz’n-ﬂfﬂrm/ﬁ/n und Frischem Gemiise Serviert

# Runyyyfeﬂé mit ﬁz&cﬁem .ymrﬂe/ ( Sauce Hollandaise ) 31,90

# Gebratene ﬁzhyfe Kalbsleber mit 7(]7/9/ und weﬂ? ¢ Zwigbeln in Calvados- Sauce 25,90

# g'eﬁmfeﬂe Zﬂmég[z’éz‘ mit fr 5]74@5/ ( Sauce Hollandaise ) 33,90
DESSERT

#Bitte ﬁ@m Sie den Kellner nach aktuellen 4 @eﬁoﬁm



RESTAURANTE L’OASI EMPFEHLUNS DES TAGES

APERITIVO

#Hugo: Prosecco, Holundersirup, ,Limette & und Minze
#Rossini: Gin, Wild Berry, Schweppes Pink, Pepper Tonic und Minze

ANTIPASTI
Gegrillte Baby-Calamari mit Ricotta und Basilikum
# Porzione Bruschetta (5 Stuck)
# Ziegenkdse mit Honig gratiniert , pinienkernen & Salat
# Cremige Boratta auf geschmolzenen cherrytomaten, pinienkerne und Honig

PASTA

Thunfischtatar mit Guacamole und Minze

# Schwarze Bandnudeln mit Garnelen in Safransauce und WalnuUsse
# Gefullte Gnocchi mit Triffel & Ziegenkase in Butter gebratenen

# Tagliolini mit filetspitzen selbsgemachtem Pesto und Ziegenkase

# Tagliatelle mit Barlauch, lammfleisch in Auberginenragout

# Pappardelle mit Filetspitzen, Steinpilzen in Triffelsauce gebraten
# Tagliatelle mit Lachs in einer Prosecco-Safransauce

# Triangolini Rote-Bete gefullt mit Ziegenkase und Honig in Butter Salbei Sauce
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6,90
11,90
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Alle Fleisch und Fisch Gerichte werden mit Rosmarin-Kartoffeln und Frischem Gemiise Serviert

# Rumpsteak mit Apfel - Balsamico-Sauce
# Zartes Schweinemedaillons mit Birnen in Pommery-Senf-Sauce

# Gebratene feinste Kalbsleber mit Apfel und weile Zwiebeln in Calvados- Sauce

Zanderfilet mit Garnelen in Hummersauce

DESSERT

24,90
20,50

20,90#

26,90



# Tartuffo Eis mit Eierloker
Cremige Spargelsuppe mit Lachs Wiirfel

8.90

6,90



